CARTE DU JOUR comtiger:

taglich ab 18 Uhr

- A Y NA
Gratinierter Ziegenkdse A )
auf Rote Bete Carpaccio, Walnuf und Rucola Stiick 3,90
18,50 1/2 Dutzend 24,90
1/2 Dutzend mit 1 Glas Champagne 34,90

13 fir 12 46,80
Alt Wiener Tafelspitz 18,50 Spargelcremesuppe 11,50
mit gerdstetem Brot, Feldsalat und Meerrettich mit Einlage und Crottons
Spargel-Erdbeersalat 19.50 Weinbergschnecken aus dem Ofen 18,50
, . 4 _
mit griinem Pfeffer und gebeiztem Kalbsfilet ein Dutzend, mit Knoblauchbaguette
Matjestartar Bouillabaisse Provencale

Fischeintopf mit Krustentieren, Kartoffeln, Gemiise

mit porchiertem Ei, Avocadocreme auf Pumpernickel . .
’ ’ 4 ’ Aioli, Sauce Rouille, Kise und Croditons

19,50

41,50

Weinempfehlung zum Spargel:
Silvanere Juliusspitale 2023 0,1l: 3,90 0,25l: 9,75 0,5l: 19,50 Fl.: 28,00

Weiler Spargel (ca. 350gr)

mit neuen Kartoffeln und Butter oder Hollandaise 27,50

-dazu Katenschinken aus der Pape 7,50
-dazu Finnisches Premium Rumpsteak und Sauce Bernaise 18,50

Sous vide Kalbshaxe

an sautierten Flageolets und Waldpilz-Ricotta Ravioli
37,50

Halber Hummer mit Barlauchkruste
auf jungem Spinat, Tomaten und Tagliatelle

41,50
Mousse au Chocolat 7,50 Limone—Meringa Tarte 9350
dazu Estragon-Rahmers
. : Créme bralée 9,90
Pistazien-Cheese Cake 10,50

mit Beerenkompott

Informationen tber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie von unsreren Mitarbeiterlnnen!




