Frihstlick « Petit Dejeuner

Montag bis Freitag 09:00 Uhr bis 11:30 Uhr - Samstag 09:00 Uhr bis 15:30 Uhr -

Sonntag und Feiertags 09:30 Uhr bis 15:30 Uhr

Zwei Eier im Glas 5,60 EXTRAS
mit Baguettesticks, Schnittlauch .. Portion Ruhrei 4,10
DasFranzosische

Croque Madame 8,90 1 Croissant, Baguette, Marmeladen, Honig, Nutella, 2 Spiegeleier 4,10
Toast mit Schinken, Créme fraiche Butter, Joghurt mit Frucht Pancake, Ahornsirup, Erdnussbutter 6,50
und Spiegelei und Kése tiberbacken 14,50 ]

Portion Bacon 3,90
Croqqe M_on5|egr ) 8,90 Das Vegetérlsche o 1 gekochtes Ei 1,70
Toast mit Schinken, Créme fraiche Tomate-Mozzarella, Pesto, Kédseauswahl, Frischkase,
und Kise tiberbacken Marmelade, Honig, 1 gekochtes Ei, 1 Croissant, 1 Brotchen, Hausgemachte Marmelade 1,70
Tartare & Cheval ca.120gr 1620 B”tter’m%ugg"t Frucht Frisch gepresster Orangensaft 0,1 | 3,20

. I

Angemachtes Tartare auf Roggen-Voll- 4 Frisch gepresster Orangensaft 0,2 | 6,40
kornbrot mit Spiegelei, Salat Das Kleine .

. Kése- und Wurstauswahl, Marmelade, Nutella, Frischer Obstsalat 2,50
Croissant Jambon Fromage 5,20 1 gekochtes Ei, 1 Croissant, 1 Brotchen, Joghurt mit frischen Friichten 6,70
Warmes Croissant mit Schinken & Kése i

Butter, Jo?%urstg”t Frucht Veganer Kokosmilchreis mit Frucht 6,70
I
TCroqueTMozzaPreIIaR(velgan()j 10,90 Graved Lachs 9,50
oast mit Tomaten, Pesto, Rucola un Das Italienische X
Mozzarella Gberbacken Tomate-Mozzarella, Pesto, Taleggio, Mortadella, 2 5cheiben Roggen-Vollkornbrot 2,00
. Coppa-Schinken, Salami, Steinofenbaguette, 1 Brétchen, Brotchen, Baguette, 2 toast 1,50
Armer Ritter 7,50 Butter, Joghurt mit Frucht Croi ¢ 2 40
French Toast mit Blaubeermarmelade, 17,50 roissan Y
Honig Portion Butter, Frischkase 0,80
Das Englische . .
M a C a r O n S 2 Toast, Bacon, Riihrei, Tomate, Orangenmarmelade, Portion Honig, Nutella, Erdnussbutter 0,70
Baked Beans, Niirnberger Wiirstchen, Butter Portion Kase/Aufschnitt 3,20
18,50
Franzosisches Teegeback . AUSTERN
WeiBe Schokolade mit Vanille Das Marokkanische G SAicy |
. . French Toast mit geschmolzenen Tomaten, Koriander, a nZtag |g .
Pistazie Ziegenkdse, Orangenmarmelade, 1 Croissant, Butter
Dunkle Schokolade , sl ‘11\_»
Karamell mit Fleur de Sel Das Amerikanische {2 X
Zitrone mit Himbeer 1 Pancake, 2 Spiegeleier mit Speck,
Pflaume-Lebkuchen Ahornsirup, O-Saft 0,11
15,50
Kaffee
Brombeere ) chavsses Frﬁ]lh'\:tUclkdeg Z\k/vehi . Stiick 3,90
dse- und Wurstauswahl, Marmeladen, 2 gekochte Eier,
Stick 2,00 Graved Lachs, Tomate-Mozzarella, Pesto, 2 Croissants, 1/2 Dutzend 22,90
2 Mehrkorn und 2 Brotchen, Butter, Joghurt mit Frucht, 1/2 Dutzend mit 1 Glas Champagner 32,90
2 O-Séfte 0,11, 2 Crémant 0,11, 2 HeiBgetrdnke 13 far 12 45,00

49,00

Informationen liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertréglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie von unseren Mitarbeiterinnen!

LES CLASSIQUES

Montag bis Sonntag 12:00 Uhr bis 23:00 Uhr

Pikante Bretonische Fischsuppe 12,50
L E S TA R T A R E S mit Kase, CroGtons und Aioli
3 Wirstchen mit Ketchup, Senf und 8,50
Veganes Tartare du Chef Tartare du Chef Baguette
mit veganem Kaviar, 200 g Tartare und . . s
Baguette und Frites Baguette und Frites Paté Maison mit Kréuter-Creme 15,50
24,50 24,50 fraiche, Senf und Cornichons
Tartare Cafe Paris Tartare Fromage S_aIa<|:Ie,,Cafe Paris E;'at.t.salte' ; 14,80
TARTARE AM TISCH ZUBEREITET 200 g Tartare \e/'.ng.e egtes Gemise, und Dijonsenf -
200 g Tartare mit Baguette kurzgebraten mit inaigrette
un2d7F§'(t)es gere'fte;?itcezmte und Caesar Salade mit Speck und 18,90
! 2450 gebratenen Black Tiger Garnelen
Tartare du Chef Royale Salade Nicoise mit pochiertem Ei 19,50
200 g Tartare mit Triffel, Tartare Campagnard
Baguet;z lérbd Frites ) 200 ngartare Merguez Frites Salade 24,50
' urzgebraten mit
Speckwiirfeln und Frites Sandwich Merguez Frites 13,90
Alle Tartare wahlweise mit 24,50
Roggen-Vollkornbrot Entrecote-Steak Frites Salade 29,50
Portion Pommes 4,00
Ketchup oder Aioli 0,50
Assiette de Fromages ;
(Rohmilchkdseauswahl mit Trauben) Butter Sa|2|g 0.90
Klein 11,50 - Grof3 17,50 Créme Brilée 9,80

dazu Feigensenf 42 g Glas 2,10

Mousse au chocolat

6,70



WEIN
WEISS
Viognier 0,11 4,00
Leduc 0,25l 10,00
Pays d’Oc 0,5l 20,00
Chardonnay 0,1l 4,60
Domaine Fichet 0,25l 11,50
Bourgogne O,Sl 23,00
Riesling Classic 0,1l 6,40
Hugel O,25| 16,00
Alsace 0,51 32,00
Pinot Blanc 0,11 5,00
Hugel 0,25l 12,50
Alsace 0,51 25,00
Sancerre 0,1l 8,00
J-M.Berthier O,25| 20,00
Loire O,Sl 40,00
ROSE
Roche Audran 0,11 4,00
Vincent Rochett 0,25l 10,00
Cotes du Rhone O,Sl 20,00
Biowein
ROT
Les Vigneaux 0,11 3,60
Merlot O,25| 9,00
Pay d’Oc 0,51 18,00
Little James
Grenache 0,11 4,00
Saint Cosme 0,25l 10,00
Rhone 0,5l 20,00
Bordeaux 0,11 4,80
Ch. Grand Bireau O,25| 12,00
Biowein 0,51 24,00
Languedoc 0,11 5,60
Hecht & Bannier 0,2l 14,00
Biowein O,5| 28,00
Pinot Noir 0,1l 5,30
Abbe Rous 0,25l 13,20
Pays d*oc O,Sl 26,40

CHAMPAGNE

Café Paris Brut
Edition Limitée

0,11 11,90

Café Paris Rosé Brut
Edition Limitée
0,11 13,50

GETRANKE « BOISSONS

HEISSE GETRANKE

Espresso 2,60
Espresso Macchiato 2,60
Doppelter Espresso 4,00
Doppelter Espresso Macchiato 4,00
Cappuccino 4,00
Café Créme/Americano 3,50
Café Latte 4,50
Bol de Café au Lait 4,80
Café Gourmand (Espresso mit Macaron) 4,50
Café Brllot (mit Brandy und Zimt) 6,50
Café Normand (Espresso mit Calvados) 5,40
Chocolat Chaud (Tasse Schokolade) 4,90
mit Sahnehaube 5,20
mit Rum & Sahnehaube 7,50
J N

CREMANT 0,11 8,20

Bouvet-Ladubay
CIDRE 0,25 5,50
0,5 11,00

Bei Fragen zu den Allergenen und
Zusatzstoffen, wenden Sie sich an
unsere Mitarbeiterinnen.

TASSE TEE 0,31 3,90
N° 1 Earl Grey Imperial

Schwarzer Tee - Bergamotte

N° 2 Earl Grey Café Paris

Schwarzer Tee - Mango-Bergamotte

N° 3 Lyon
Gelber Tee - Granatapfel-Cranberry

N° 4 Cannes
Griiner Tee - Bergamotte-Vanille

N° 5 La Rochelle

Krautertee - Verbene-Moringa-Mango

N° 6 La Camomille
Kamillentee

N° 7 Tour Eiffel

Schwarzer Tee - wiirziger Assam

N° 8 Arc de Triomphe

Darjeeling Tee mit blumigem Geschmack

N° 9 Le Jasmin
Griiner Tee - zartem Jasmin

N° 10 Nougat

Schwarzer Tee = Karamell

N° 11 En Vogue

Krdautertee - Ingwer-Zitrone

N° 12 La Menthe

Erfrischender Pfefferminztee

N° 13 Marseille

Krautertee mit fruchtigem Geschmack

N° 14 Saint-Tropez

Schwarzer Tee - fruchtiger-Vanille

N° 15 Cote d’Azur

Griner Tee mit Basilikum-Bliten

N° 16 La Promenade

Griner Tee mit mildem Geschmack

N° 17 Petit Dejeuner
Schwarzer Tee mit Vanille-Geschmack

N° 18 Moulin Rouge

Frichtetee - Erdbeere-Orangen

N° 19 Nizza

Frichtetee mit slissem Zitronen-Geschmack

N° 20 Grasse

Schwarzer Tee - Gewlrz-Karamell

N° 21 Rouge Vanille

Rooibos Tee mit Vanille-Geschmack

SAFTE

Frisch gepresster
Orangensaft

Tomatensaft
Orangesaft
Apfelsaft
Traubensaft
Rhabarbersaft
Saftschorlen

BIER

FASS

Galopin
Jever Pils

Allgduer Biibble
Hell
Picon Biére

Tango
Bier mit Grenadine

Monaco
Alsterwasser mit Grenadine

FLASCHE

0,11 3,20
0,2 6,40
0,21 3,00
0,21 3,00
0,21 3,00
0,2 3,00
0,21 3,00
0,2 3,00
0,51 5,50
0,15l ,
0,3l /
0,5' ’

o

w
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Kronenbourg 1664 0,251 3,90

o~

KALTE GETRANKE

Tafelwasser

still / prickelnd 0,251 2,40
0,461 3,60

Selters Classic 0,251 2,90
0,751 7,50

Selters Naturell 0,251 2,90
0,751 7,50

Orangina gelb 0,251 3,70
Mirinda / Sevenup 0,21 2,90
0,51 5,90

Pepsi Cola / Pepsi Max 0,21 3,20
0,51 6,20

Schweppes Tonic /

Dry Tonic / Bitter Lemon /
Ginger Ale / Ginger Beer 0,2|
Diablo 0,21

Grenadine oder Menthe (Limonade)
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Weizen Kristall 0,51 5,50
Weizen Hefe 0,51 5,50
Weizen Dunkel 0,5 5,50
Weizen alkoholfrei 0,51 5,50
Jever Fun alkoholfrei 0,331 3,90
PASTIS & ANIS
Ricard 2cl 4,50
Pastis 51 2cl 4,50
Pernod 2cl 4,50
Perroquet
mit Minzsirup 2C| 6,00
Tomate
mit Grenadine 2cl 6,00
Mauresque
mit Mandelsirup 2cl 6,00
APERITIFS
Kir cassis, Péche,
Framboise, Mare 0,11 7,50
Noilly Prat dry 4cl 4,00
Noilly Prat ambre 4cl 7,50
Noilly Prat rouge 4cl 6,50
Dubonnet 4cl 3,50
Pineau des
Charentes 4cl 8,00

COCKTAIL

ST. GERMAIN

émant Bouvet Ladubay,
St. Germain, Soda

13,50
DIGESTIFS
£
Her
LY vs  4d 12,50
Calvados X.O. 4cl 8,50
Armagnac X.O. 4cl 14,50
Eaux de vie 4cl 10,50

Mirabelle, Mire, Williams,

Vielle Prune, Poire



