
Informationen über enthaltende Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren MitarbeiterInnen.

LES CLASS IQUES
Montag bis Sonntag   •   12:00 – 22:30 Uhr

SOUPES & SALADES
Bretonische Fischsuppe – pikant
mit Käse, Croûtons und Aioli

14,70

Orientalische Gemüse-Tajine   VGN
mit Kichererbsen, Aprikose, 
Koriander und Minze

28,50

Salade „Café Paris“
eingelegtes Gemüse, Blattsalat 
und Dijonsenf-Vinaigrette

15,90

Caesar Salade
mit gebratenen Black Tiger 
Garnelen und Speck

20,50

Salade Niçoise
mit pochiertem Ei

19,90

Merguez Frites Salade
Merguez-Lammwürste mit feuriger 
Harissa, Frites und kleinem Salat

25,50

SANDWICHES & SNACKS
Sandwich Merguez Frites
Baguette-Sandwich mit 
Merguez-Lammwürstchen, 
feuriger Harissa und Frites

14,90

Portion Frites   VGT 4,50

FLE ISCH
Paté Maison – Pastete des Hauses
mit Kräuter-Crème fraîche, 
Cornichons und Senf

17,50

Entrecôte-Steak Frites Salade
Premium Steak, Frites und 
Salat

35,00

3 Würstchen
mit Ketchup, Senf und Baguette

12,50

LES TARTARES
Wahlweise mit Roggen-Vollkornbrot

Tartare du Chef – 200 gr
mit Baguette und Frites

27,50

Veganes Tartare du Chef   VGN
mit veganem Kaviar, Baguette 
und Frites

27,50

Tartare Café Paris – 200 gr
•  A M T I S C H Z U B E R E I T E T  •
mit Baguette und Frites

30,50

Tartare Royale – 200 gr
mit Trüffel, Baguette und Frites

37,50

Tartare Fromage – 200 gr
kurz gebraten mit gereiftem 
Comté-Käse und Frites

27,50

Tartare Campagnard – 200 gr
kurz gebraten mit Speckwürfeln 
und Frites

27,50

EXTRAS
Ketchup / Aioli 0,60
Portion gesalzene Butter 1,40

DESSERT
Crème Brûlée 9,90
Mousse au chocolat 7,50

ASS IETTE 
DE FROMAGES

Französische
Käseauswahl
mit Trauben

klein · 16,70
groß · 23,60

Feigensenf 2,40

AUSTERN
Stück 4,20

1/2 Dutzend
mit einem Glas Champagner

24,90 
34,90

13 für 12 Stück 46,90


